
Du lundi 2 mars au vendredi 6 mars 2026 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

TERRINE DE 
POISSON BETTERAVES PÂTÉ DE CAMPAGNE  TABOULÉ SAUCISSON À L’AIL 

PAVÉ DE POISSON 
BLANC SAUCE THYM 

CITRON 

COLOMBO DE 

VOLAILLE 

PALETTE DE PORC 
À LA DIJONNAISE 

MARMITE DE 
POISSON SAUCE 

CRUSTACÉS LASAGNES 

BOLOGNAISES  
SEMOULE / DUO DE 
CAROTTES JAUNES 

ET ORANGES 
RIZ 

LENTILLES 
CUISINÉES 

GRATIN DE CHOUX-

FLEURS 

BRIE POINTE CARRÉ LIGUEIL SAINT PAULIN MADELEINE BRIE POINTE 

CRÈME DESSERT 
CHOCOLAT 

RIZ AU LAIT GÂTEAU BASQUE 
YAOURT 

AROMATISÉ 
ÉCLAIR AU 
CHOCOLAT 

Contient du porc                                    BIO                                 Fournisseurs locaux                            Fruit/Légume cru de saison 

Produits durables et de qualité                Elaboré dans la cuisine CONVIVIO                             Plat végétarien  

Du lundi 9 mars au vendredi 13 mars 2026 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

ÉMINCÉ BICOLORE PIZZA AU FROMAGE CAROTTES RÂPÉES 
SALADE TOMATES 
MAÏS FROMAGE 

VELOUTÉ DE 
TOMATES 

CROUSTILLANT 
FROMAGER 

JAMBON BLANC 
FROID 

SAUCISSE KNACK 

DE PORC 

DOS DE COLIN 

VELOUTÉ PETITS 

LÉGUMES 

FILET DE POULET 
VALLÉE D’AUGE 

HARICOTS VERTS 
MACARONIS AU 

FROMAGE 
HARICOTS BLANCS 

À LA TOMATE 

DUO DE CAROTTES 

ET POMMES DE 

TERRE LOCALES 

RIZ 

RONDELÉ CAMEMBERT SAINT PAULIN 
SABLÉ DES 
FLANDRES 

FROMAGE FONDU 

YAOURT FRUIT 
MIXÉ FRAISE 

MOUSSE 
CHOCOLAT AU LAIT 

TARTE NORMANDE YAOURT SUCRÉ 
GÂTEAU AU 

YAOURT 



Du lundi 16 mars au vendredi 20 mars 2026 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 BETTERAVES 
VELOUTÉ DE 

LÉGUMES VARIÉS 
CÉLERI RÉMOULADE 

SALADE 
FLERÇOISE 

(CAROTTES, 
CHOUX, POMME, 
RAISINS, MAYO) 

SAUCISSON À L’AIL 

PAUPIETTES DE 
VEAU FORESTIÈRE 

TANDOORI DE 
VOLAILLE 

TARTE BUTTERNUT 
FROMAGE 

POISSON 
MEUNIÈRE 

BOULETTES DE 
BŒUF FAÇON 
CARBONADE 
FLAMANDE 

POMMES DE 
TERRE 

RIZ SALADE VERTE 
RATATOUILLE / 

FARFALLES 
FRITES AU FOUR 

CAMEMBERT PETIT SUISSE SUCRÉ CHANTENEIGE MIMOLETTE EDAM 

DESSERT LACTÉ 
VANILLE 

FRUIT FRAIS 
MOUSSE CHOCOLAT 

AU LAIT 
CAKE CHICORÉE 

PÉPITES 
LIÉGEOIS VANILLE 

Du lundi 23 mars au vendredi 27 mars 2026 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 SALADE BASQUE 
(POMMES DE 

TERRE, TOMATES, 
THON) 

ÉMINCÉ BICOLORE RILLETTES 
SALADE TOMATES 
MAÏS FROMAGE 

TABOULÉ 

FILET DE POULET 
VALLÉE D’AUGE 

PAVÉ DE POISSON 
BLANC SAUCE 

CITRON 
CARL DE VOLAILLE 

BEIGNETS AU 
CALAMAR 

HACHIS 
PARMENTIER  

HARICOTS BEURRE SEMOULE RIZ 
LENTILLES 

CUISINÉES 

PETIT SUISSE AUX 
FRUITS 

GALETTE BRETONNE SAINT NECTAIRE BRIE POINTE VACHE QUI RIT 

FRUIT FRAIS YAOURT SUCRÉ LIÉGEOIS CHOCOLAT 
PURÉE DE 

POMMES POIRES 
GÂTEAU AUX 

POMMES 

Contient du porc                                    BIO                                 Fournisseurs locaux                            Fruit/Légume cru de saison 

Produits durables et de qualité                Elaboré dans la cuisine CONVIVIO                             Plat végétarien  



Du lundi 30 mars au vendredi 3 avril 2026 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 CERVELAS 
CRÊPES AU 
FROMAGE 

BOULGOUR PETITS 
POIS MAÏS 

VINAIGRETTE 

MÉDAILLON DE 
SURIMI 

MAYONNAISE 
CAROTTES RÂPÉES 

LANGUE DE BŒUF 
PIQUANTE 

JAMBON GRILL 
SAUCE DIJONNAISE 

POULET RÔTI 
GRATINÉ DE 
POISSON AU 
FROMAGE 

FILET DE POULET 
SAUCE THYM/

CITRON 

PURÉE DE 
POMMES DE 

BLÉ AUX PETITS 
LÉGUMES 

HARICOTS VERTS RIZ 
POMMES 

NOISETTES 

EMMENTAL FROMAGE FONDU CARRÉ LIGUEIL 
PETIT SUISSE 

SUCRÉ 
GOUDA 

NOVLY CHOCOLAT 
ARLEQUIN DE 

FRUITS COUPELLE 

GAUFRETTES 
PLUMETIS 
CHOCOLAT 

CRUMBLE A LA 
POMME 

FRUIT FRAIS 

Contient du porc                                    BIO                                 Fournisseurs locaux                            Fruit/Légume cru de saison 

Produits durables et de qualité                Elaboré dans la cuisine CONVIVIO                             Plat végétarien  


